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GASTRONOMIE
AUF DEM NEROBERG

Die Pfifferling-Saison hat begonnen
In den kommenden Wochen stehen
die Pfifferlinge bei
GenieRern hoch im Kurs
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Willkommen in der Pfifferling-Saison

In den kommenden Wochen stehen die Pfifferlinge bei
GenieRern hoch im Kurs.

In Deutschland heilt er iberwiegend echter Pfifferling oder Eierschwamm,
in Osterreich und Bayern Eierschwammerl oder Reherl,
in der Schweiz Eierschwammli
- doch egal, wie er genannt wird - gehort er zu den

Leckerbissen auf dem Speiseplan.

Auch im Opelbad-Restaurant auf Wiesbadens Hausberg

bieten wir auf unserer saisonalen Karte
eine Vielfalt an Speisen mit dem beliebten Speisepilz an.

Lassen Sie sich verwohnen von Pfifferlingen in all ihren Variationen.

Es sind die ersten Wildpilze des Jahres, Uiber die sich viele GenieRer freuen: Jetzt haben Pfifferlinge
Saison! Je nach Wetter dauert die Saison fiir die kleinen, wiirzigen Pilze von Anfang Juli bis Ende
Oktober. Mit ihrem leicht pfeffrigen Aroma schmecken Pfifferlinge jetzt.

Herkunft und Charakteristika:

Der "Cantharellus cibarius", wie der lateinische Name des kleinen
Speisepilzes lautet, gehort zur Familie der Leistlinge.
Der Mykorrhizapilz mit seinem dotter- bis goldgelbe trichterférmigen
Hut hat einen Durchmesser zwischen zwei und zehn Zentimetern
wachst bei gemaRigtem Klima in Laub- und Nadelwadldern und am
liebsten in der Nahe von Baumwurzeln (Fichte, Buche). Die Unterseite
des Hutes ist mit gegabelten Leisten bedeckt, die in Richtung des sich
verjingenden Stiels langsam auslaufen. Pfifferlinge kommen in Australien, Sidamerika,
Nordamerika, Nordasien und Europa vor.
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